
Verführung
ist die Kraft,

die alles 
bewegt.



Tageskarte
zur Weihnachtszeit

Jingle Bells-Prosecco 5,80
Muskateller Sekt  Weingut Müller / Traisental 5,50

Zweigelt Rosé 2016 3,70 
„der frisch fruchtige“  Weingut Graf Faltl, Stratzing - Krems

---------

Schweinsfilet geschnetzelt mit Pilze 14,60
Erdäpfelknödel & Marktgemüse

---------

Wild aus dem Schöpflwald
Ragout vom Hirschkalb € 16,00

Dinkelnockerl 

Schnitte vom Hirschschlögel  € 18,00
Serviettenknödel & Gemüse 

------  

T-Bon -Steak (Beiried & Filet) je 250 g 19,50
Porterhouse Steak (Beiried) je 250 g 15,00

saftig rosa mit 3 verschiedenen Dipsaucen & weißer Pfeffersauce 
ab 2 Personen   

Wedges hausgemacht 3,50, Gemüse der Saison 4,50, Blattsalat 4,60 
------

Dirndl-Maronitorte €  4,20 
Herbstlicher Apfelstrudel 4,20



Verführerisches
Menü

Rauner-Terrine 
Krenschaum / Kräutersalat im Knusperschüsserl

_____
winterliche Suppe mit

Topinambur 
__

knuspriges
Zanderröllchen

Hokaido Kürbis im Gewürzfond
_____

Trilogie vom Rohmilchkäse
Ziege * Schaf * Kuh_____

verführerische 
Maroni-Topfenknödel

Sauerkirschen

Menü in 3 Gänge 29,- 
oder 4 Gänge 36,- / Käse 6,50



für unsere Damen 
Verführerisch - leicht- vital & köstlich zubereitet

auch als Menü von 3 bis 5 Gäge 

hausgemachte köstliche Aufstriche 
dazu hausgebackenes Brot vom NÖ-Getreidebauern

Gänseleber-Schaumtorte
mit Schwarzbiergelee & Sanddorn

_____
winterliche

Suppe mit Topinambur
____

Krautbuchtl 
Blatterbsen-Gemüse-Salat 

_____
Duette vom Fasan 

Erdäpfelschupfnudeln * herbstliches Gemüse 
_____
Käseteller 

von der BIO-Hofkäserei Deutschmann_____
Malakoff-Parfait

Sauerkirschen

als Menü in 3 Gägnen 38,- 4 Gägen 48,- 5 Gänge 58,-
BIO Käseteller 8,0

Gedeck € 3,70



Zum Einstimmen empfehlen wir
„Jingle Bells“ Prosecco * mit Granberryschaum 5,80

Muskatellerprosecco aus dem Traisental (Weingut Müller) Glas 5,50 / Fl. 33

Glas Sekt mit Pielachtaler Dirndlnektar 4,80

Glas Zweigelt Rosé , frisch fruchtig, Weingut Graf, Stratzing bei Krems 3,70

Gelber Muskateller 2016 Weingut Vorspannhof-Mayer, Dross, Kremstal       4,80

1 Glas Port 10 Year 5,60

Aperol mit Swing Sparkling 5,80 

Wirtshausklassiker & Kleinere Schmankerl 
Wiener Schnitzel  (Schweinslungenbraten) Petersilienerdäpfel 15,80

Wiener Zwiebelrostbraten (gedünstet)Braterdäpfel * Salzgurke vom Naschmarkt 17,90

Ausgelöstes Backhenderl Butterreis *  Reginas Erdäpfel -Vogerlsalat    14,60

Rehragout vom Schöpflreh, Serviettenknödel, hausgemachte Preiselbeeren      17,80

Bauernschinken -Käseröllchen , Blattsalat, Kräuterdip 9,80

Hühnerstreifen in Sesam natur oder gebacken auf Blattsalat           10,80

T-Bonsteak mit 500 Gramm 29,90
für 1  Personen , serviert mit 3 verschiedenen Tipsaucen

Dazu gibts pro Person: Wedges  3,50
Gemüse saisonal   4,50

Bauerngartl-Blattsalat   5,80

Lassen Sie sich verführen!



Verführung aus Acker Feld & Wiese .....
Vorspeisen fast alles BIO

Krautbuchtl 12,80 
Blatterbsen-Gemüse-Salat
Grüner Veltliner 2013, „Carpe Diem Reserve“ Schlossweingut Mailberg Weinviertel 1 Glas         5,70 

Rauner-Terrine  & hausgebeizte Lachsforelle 11,60
Krenschaum, Kräutersalat im Knusperschüsserl, Anchovis
Sauvignon Blanc 2016, Nepomukhof -Grassl, Carnuntum 1 Glas 4,80

Suppen & Kreationen (vitalisierend & wohltuend)
Maronisamtsuppe mit getrüfeltem Erdäpfelschaum 7,60

Geschenke der Natur
Topfengnocchi hausgemacht * Gewürzfond * Erdfrüchte 16,80
Grüner Veltliner 2015 „Lamm 1er cru“ Schloss Gobelsburg Kamptal 0,375         29

Würzige Polentaroulade &winterliches Raritätengemüse 16,60
dazu empfehlen wir 3 Stück  Wildgarnelen 9,60

Schofkäs-Kräuternockerl gebacken *  Senfkohlgemüse *  Kürbiskernpesto 15,60
dazu empfehlen wir ein Alpenlachsfilet 7,80

Vitamine - knackig frische Salate 
Kleiner Salatteller (Erdäpfel, Kraut, Gurken, Blattsalat) 4,80

Wildkräuter-Blattsalat mit den ersten frischen Wildkräutern & würziger Marinade 6,80
Gardasee Olivenöl, Fandler Sonnenblumenöl, Angerers Apfelessig

Mischblattsalat 4,60
klassisch wienerisch mit etwas Himbeeressig aus eigener Erzeugung mariniert



Verführung aus Fluss & Meer .....

Fantasie und Liebe sind unsere Gewürze,
mit denen wir die Seele unserer Feinschmecker berühren.

Vorspeisen einmal anders 
Knusprige Wildgarnelen & hausgebeizte Lachsforelle 14,80 

Gemüsespaghetti & Sweet Chilli
Riesling 2016 „Urgestein“ Schloss Gobelsburg/Kamptal 4,80

Flusskrebserl & Kalbsbries im Nest 13,80 
marinierte Flusskrebserl *  gebackenes Kalbsbries * frischer herbstlicher Salat 

Suppe mit Geschmack aus Bach & Fluss
Winterliche Suppe mit Topinambur  (feine gebundene Fischsuppe) 7,80

Verführerisch  frisch aus dem Wasser
Wels im Zitronenthymiansud gegarrt 22,60
Weisser Flusswels aus Radlberg, Erdäpfel
Riesling 2016 „Urgestein“ Schloss Gobelsburg/Kamptal 4,80 

Neusiedlersee Zander in der Erdäpfelkruste 19,80
Ackerfrüchte im Gewürzfond  
Riesling  2016 „vom Riedl“ Weingut Graf Faltl / Strazing / Krems  4,80

Alpenlachsfilet mit BIO-Kräuterseitlinge, Erdfrüchte  & Ravioli 23,80
Grüner Veltliner 2015 „Lamm 1er cru Reserve“ Schloss Gobelsburg Kamptal 0,375       29



Verführung aus heimischem Stall
Vorspeisen  die verführen

Carpaccio - vom Wienerwald Weiderind 13,60
eingelegte Kräuterseitlinge * Parmesanspäne * Ruccola getrüffeltes Olivenöl   
Sauvignon Blanc 2016, Nepomukhof -Grassl, Carnuntum 4,80

Linden „Variationenteller“ pro Person 13,80
Ein köstlicher Vorspeisenteller mit 4 Linden-Schmankerl     für 2 Personen + 5,60

Gänseleber-Schaumtorte mit Schwarzbiergelee & Sanddorn 12,80 
Beerenauslese Schloss Mailberg Weinviertel 1 Glas         5,60 

Wirtshaussuppe (wohltuend & schmackhaft)
Ochsenbouillon mit Vollkornfrittaten 3,80
oder mit dreierlei Einlagen  Grießnockerl, Leberknöderl & Milzroulade)  + 3,50

Verführerisch - herzhaft - regional
Hirschrücken-Steak  vom Alpenvorlandwild 28,70
Polentaroulade, winterliches Markt-Gemüse & Crenberry
Impresario  2012, (Bf/Zw/Cs) 14,0 Alk Kerschbaum, Horitschon -Mittelburgenland 0,375   26

Duette vom Fasan - rosa Brust & Ragout vom Rest 23,80
Eim Rahmsafterl mit Preiselbeeren & Erdäpfel-Schupfnudeln 
Sauvignon Blanc 2015 „Grassnitzberg“ Erste STK ,Tement, Ehrenhausen-Südsteiermark    0,375 25

Mostviertler Bauernente  19,80
Reginas Erdäpfelknödel, Hollerkraut & Gravensteinerapfel-Mus
Riesling 2014 „Zöbinger Heiligenstein“ Bründlmayer,  Langenlois - Kamptal 0,375 20



für unsere
Naschkatzen

Rohmilch-Käseteller, BIO-Hofkäserei Deutschmann 8,80
(Camembert, Roter-Brie, Honigtraum & Zwetschgerl)
„Für Naschkatzen & Kater“ Linden - Dessertvariation 12,60
Ein Auszug aus den aktuellen Dessertschmankerl - einfach probieren!
Topfen-Maroniknödel in Briochbrösel 7,40
frisches Sauer-Kirsch-Ragout 

Halbflüssiger Schokokuchen  von der Zotter Feinbitterschokolade 8,60
mit eingelegten Früchten & Fruchtsorbet  

Maronimus & Sanddorn im Schokoring 9,80
mit Zotter-Sauerkirsch-Ballero
Geeiste Malakoffterinne 7,90
mit Baileys-Whiskey-Praline & eingelgter Zwetschke 
Kleiner Eiskaffee 5,60
großer frischer Espresso mit cremigem Vanilleeis & Schlagobers

Torte nach Tagesangebot 4,20

Zum Dessert empfehlen wir einen duftenden frisch gerösteten Kaffee
von der Kaffeerösterei  Mocca Brasil aus Wien

Torte nach Tagesangebot 4,20

Zum Dessert empfehlen wir einen duftenden frisch gerösteten Kaffee
von der Kaffeerösterei  Mocca Brasil aus Wien



Die offene Weinverführung 
Weißwein - 1/8

Riesling 2016 Weingut Graf Faltl, Stratzing, Krems     4,80 / 28

Grüner Veltliner 2016, „Junge Reben“ Weingut Graf Faltl, Stratzing, Krems     3,90 /23
Zweigelt Rosé 2016,„der frisch fruchtige“  Weingut Graf Faltl, Stratzing - Krems 3,70 /22

Grüner Veltliner 2013,„Reserve Carpe Diem“ Schlossweingut Malteser/Mailberg/Weinviertl 5,70 / 33
Sauvignon Blanc 2016, Nepomukhof -Grassl, Carnuntum 4,80 / 28

Gelber Muskateller 2016,  Vorspannhof Mayer, Dross, Kremstal 4,90 /29

Rotwein - 1/8
Blaufränkisch „Bakobel “ 2011, Weingut Kiss, Jois, Mittelburgenland 5,60/  33

Zweigelt 2015, „Barrique“ Weingut Graf Faltl, Stratzing bei Krems - Kremstal 4,70 /  28

O’Dora 2013 (Cs,Cf) Klosterkeller Siegendorf,  Siegendorf-Neusiedlersee-Hügelland 5,80 / 34

Weißwein - 0,375
94 F Grüner Veltliner 2016 „Smaragd Achleiten“ Weingut Lehensteiner, Weißenkirchen 36

95 F Grüner Veltliner 2015 „Lamm 1er cru Reserve“ Schloss Gobelsburg Kamptal 29

93 F Riesling 2014/2013 „Zöbinger Heiligenstein“ Bründlmayer,  Langenlois - Kamptal 20

94 F Riesling 2015 „Smaragd Offenberg“ Weingut Donnabaum,  Spitz - Wachau 29

95 F Chardonnay 2015 „Chardonnay Select BIO“ Weingut Wieninger, Wien 24

Klein aber fein



Klein aber fein
Kleine Flaschen sind die ideale Ergänzung zu unserem offenem Weinangebot. Dann nämlich wenn man noch eine

Qualitätssteigerung möchte, aber trotzdem keine große Flasche trinkt. Diese kleinen Flaschen die wir 
sorgfältigst ausgesucht haben, sind sicherlich ein außergewöhlnicher Genuss

Rotwein - 0,375
92 F St. Laurent Reserve  2011 (teilbarrique) 14,0 Alk Weingut Grassl Philipp, Göttlesbrunn 24

96 F Bärnreiser  2013 (Zw/Blf/Cs/Me) 14,0 Alk Weingut Grassl Philipp, Göttlesbrunn 29

92 F Hallebühl  2013 (Zw) 12,5 Alk Umathum, Frauenkirchen -Neusiedlersee 36

92 F Rosso e Nero  2010, (Bf/Cs/Me/Zw) 14,5 Alk Pöckl, Mönchhof- Neusiedlersee 22

95 F Admiral  2013, (Cs/Me/Zw) 14,5 Alk Pöckl, Mönchhof- Neusiedlersee 33

94 F Insigno Leonis  2007, (Bf/Me/Zw) 14,5 Alk  Heribert Bayer - Neckenmarkt 29

95 F Blaufränkisch Ungerberg  2012/2011, 14,5 Alk, BIO  Paul Achs, Gols - Neusiedlersee 29

94 F Impresario  2013, (Bf/Zw/Cs) 14,0 Alk Kerschbaum, Horitschon -Mittelburgenland 28

93 F Opus Eximium No 24  2012/ 2011 (Bf/Zw/Cs) Gesellmann, Deutschkreutz 28

94 F Titan  2012 (Bf/Me/Cs) Weingut Tsch, Neckenmarkt - Mittelburgenland 33

94 F Blaufränkisch  Szapary 2012,, Schiefer, Welgersdorf - Südburgenland 26



Verführerisch jugendlich
Weißwein - 0,75
91 F  Gemischter Satz   2016 DAC Nußberg Weingut Mayer am Pfarrplatz - Wien 29

92 F Gemischter Satz   2015 DAC Nußberg, Weingut Franz Mayer - Wien 32

90 F  Grüner Veltliner  „Löss“ 2016, Schloss Gobelsburg, Gobelsburg-Kamptal 24

91 F  Grüner Veltliner „Reserve, Sandgrube“ 2016, Graf Faltl, Stratzing bei Krems 32

93 F  Grüner Veltliner „Alte Setzen Reserve“ 2015, Huber Markus, Reichersdorf, Traisental 32

94 F  Grüner Veltliner „Smaragd Kreutles“ 2016, Weingut Knoll, Unterloiben, Wachau 46

91 F  Grüner Veltliner 2016, „Federspiel Rotes Tor“, Weingut  Hirtsberger, Spitz - Wachau 39

91 F  Grüner Veltliner 2016, Federspiel, Hinter der Burg, Prager Franz, Weißenkirchen- Wachau 39

91 F  Grüner Veltliner 2016, Federspiel, Stein am Rain, Jamek, Unterloiben - Wachau 48

94 F  Grüner Veltliner 2015, DAC „Lamm 1er Cru“, Schloss Gobelsburg, Langenlois - Kamptal 46

5 Sterne Grüner Veltliner 2016, Hundsleiten Reserve Weingut Pfaffl, Seitenstetten-Weinviertel 29

5 Sterne Grüner Veltliner „Der Ott 1 Lage“ 2016, Ott Bernhard, Feuersbrunn - Wagram 38

91 F Grüner Veltliner 2013,„Reserve Carpe Diem“ Schlossweingut Malteser/Mailberg/Weinviertl 33

91 F Riesling 2016 „Urgestein“ Schloss Gobelsburg, Gobelsburg-Kamptal 28

94 F  Riesling 2015 „Gaisberg DAC Reserve“ Schloss Gobelsburg, Gobelsburg-Kamptal 39

94 F  Riesling 2015, „Freiheit Smaragd“,Weingut Jamek, Unterloiben - Wachau 48

92 F  Riesling 2016, „Steinriegl“,Weingut Prager Weissenkirchen - Wachau 39

92 F  Riesling 2015, „Senftenberger Piri“,Weingut Nigl, Kremstal 39

94 F Weissburgunder 2015 , „Der Wein vom Stein“ DAC ,Weingut Neumayer, Kremstal-Inzersdorf 44

93 F Weissburgunder 2015 , „Falkensteiner Reserve“ Weingut Dürnberg, Weinviertel 35



Unikate Verführungen
Rotwein - 0,75

Rubin Carnuntum 2015, „Barrique“ 13,5 %Weingut Markowitzsch, Carnuntum 28

90 F Blauer Zweigelt 2015, „Barrique“ 13,5 %Weingut Graf Faltl, Stratzing bei Krems-Kremstal        28

90 F Grand Cuvée 2013,  (BZ/Rathay 14,0 %Weingut Keringer, Mönchhof/Neusiedlersee 29

93 F    Harterberg 2013, (Me/Cs/Zw) 14,5%, Weingut Aumann, Tribuswinkel-Thermenregion 48 

93 F     Gotinsprun 2013, (Blf/Zw/Me) 14,0%, Glatzer Walter, Göttlesbrunn-Carnuntum 40

94 F Eichkogel  2013, (Bf/Zw) 13,5% Weingut Kollwentz , Großhöflein, Neusiedlersee-Hügelland 47

93 F  Blaufränkisch  2014 Kalk & Schiefer (Blf)  13,5%  Hans Nittnaus, Rust, Neusiedlersee 38

92 F Blaufränkisch  2013, DAC Reserve 13,0%  Bauer Pöltl, Unterpetersdorf -Mittdlburgenland 39

92 F Pinot Noir 2013, Grillenhügel 13,0%  Weingut Reinisch, Tattendorf , Thermenregion 38

92 F  Maulwurf 2012, (Blf/Me/Cs) 13,5% Ernst Triebaumer, Rust-Neusiedlersee 48

93 F Solitaiere 2013, (Bf/Me/Cs) 13,5% Feiler Artinger, Rust-Neusiedlersee 48

91 F Rosso e nero 2013, (Bf/Me/Zw/Cs) 13,5% Pöckl Josef, Mönchshof, Mönchhof- Neusiedlersee 39

91 F Arachon 2014, (Sl) 14,0 % Weingut F.X.-Tement, Ehrenhausen, Südsteiermark 29

93 F Impresario 2014, (Bf/Zw/Cs)  13,5% Paul  Kerschbaum, Horitschon- Mittelburgenland 49

92 F Opus Eximium Nr.26, 2013, (Bf/Zw/Sl) 14,0% Gesellmann, Deutschkreutz - Mittelburgenland 49

93 F Das Phantom 2015 (Blf/Me/Cs/Sy) 13,5% Kirnbauer, Deutschkreutz - Mittelburgenland 48

95 F Perwolf 2013, 13,0%  Weingut Krutzler, Deutsch-Schützen - Südburgenland 68

93 F Pinot Noir  2013 , Ried Fabian, Weingut Hans Igler, Mittelburgenland, Deutschschützen 34

O’Dora 13 (Cs,Cf) Klosterkeller Siegendorf,  Siegendorf-Neusiedlersee-Hügelland 33



Getränke vom Bauernhof mit einigen Ausnahmen
Nektar - Pure Frucht aus der Genussregion Wachauer Marille

Marille  Naturtrüb - Obsthof Reisinger, Jauerling 0,2 3,90
Schwartze  Johannisbeere - Obsthof Reisinger, Jauerling 0,2 3,90

Vöslauer Mineralwasser 
Vöslauer Mineralwasser (mit-mild-ohne) Kohlensäure 0,33 3,40

0,75  4,70

Verführungen ganz ohne Alkohol 
fast alles aus der Genussregion Wiesenwienerwald Elsbeere

Kremstaler Traubensaft pur - Graf - Faltl 1/4 3,40
Kremstaler Traubensaft gespritzt - Graf - Faltl 1/4 2,80
Naturtrüber Apfel- / Birne- / Apfel Hollundersaft pur 1/4 3,40
Naturtrüber Apfel / Birne / Apfel Hollundersaft gespritzt 1/4 2,90
Glas Almdudler, Cappy 1/4 3,40
Nestea Eistee Pfirsich, Frucade, Coca Cola , Coca Cola light 0,33 3,70
Himbeer - Leitung ( Jugendgetränk) 1/4 1,90

Bieriges aus der Region
Hainfelder Pils 0,3 3,90

0,5 4,60
BIO Schremser Naturtrüb (Flasche) 0,3 4,90
Hainfelder Dunkel (Flasche) 0,5 3,90
Paulaner Weizenbier (Flasche) 0,5 3,90
Gösser Naturgold  Alkoholfrei (Flasche) 0,5 3,80


