
Seit rund 30 Jahren betreibt die 

Familie Ercin das renommierte 

Ristorante Gondola im 5. Bezirk. 

Ein Viertel Jahrhundert in dem 

man sich ganz der Suche nach dem 

guten Geschmack verschrieben hat: 

Echte Leidenschaft für das 
Kochhandwerk und Zutaten 

höchster Qualität machen das 

Gondola-Erlebnis so einzigartig. 
Frische Pasta, heimisches Rind-

fleisch, Marktgemüse aus Öster-

RISTORANTE GONDOLA

BENVENUTI !!!!

CUCINA ITALIANA
DA 1994

reich und original italienische Fein-

kostware werden hier aufgetischt. 
Das charmante, am Wienfluss gele-

gene Restaurant wird in der Szene für 
seine unverfälschte und authentisch 
italienische Küche sowie die 
erlesene Weinauswahl  geschätzt. 

In den Sommermonaten lädt ein 

großer Gastgarten zum Verweilen 

ein und zaubert mit seinem 

mediterranen Flair Urlaubs-

atmosphäre in den Wiener Alltag.

Schönbrunner Str. 70, 1050 Wien

+43 1 544 23 58

www.gondola.at

office@gondola.at

@wiengondola @wiengondola @gondola.vienna @gondolavienna



CAPRESE A G    13.90  
büffelmozzarella / cocktailtomaten / 
basilikum / weissbrot

 
 

   

PROSCIUTTO SAN DANIELE A G    10.90  | 15.90
piccolo o grande: rohschinken / 
rucola / parmigiano / weissbrot

BRUSCHETTA G   6.90  
cocktailtomaten / knoblauch / 
basilikum / olivenöl

   

COZZE AL VINO BIANCO A R G    14.90
miesmuscheln / weissweinsauce / 
knoblauch / petersilie / weissbrot 

      

CARPACCIO DI MANZO A G 15.90
rinderfilet / rucola / parmgiano / 
olivenöl / weissbrot

   

ANTIPASTO MISTO A G 10.90  | 16.90
piccolo o grande: gemischte 

vorspeisen / weissbrot 
  

ANTIPASTI DI VERDURA A 9.90  | 15 .90
piccolo o grande: gemischte vegane 

vorspeisen  / weissbrot  

ANTIPASTI
VORSPEISEN

INSALATA VERDE 4.80 | 5.20  
piccolo o grande: grüner blattsalat / rucola 
 
INSALATA MISTA   5.20 | 6.20
piccolo o grande: gemischter salat / rucola /
cocktailtomaten / paprika / gurken                       

INSALATA DI RUCOLA 5.20 | 6.20
piccolo o grande: rucolasala / olivenöl

  
INSALATA DI RUCOLA E 
POMODORI G    8.90  
cocktailtomaten / gehobelter grana / olivenöl

   

INSALATA CON PECORINO A G    12.90
gemischter blattsalat / schafkäse / zwiebeln /
oliven / weissbrot

   

INSALATA CON POLLO A     15.90
gemischter blattsalat / gegrillte 
hühnerstreifen / weissbrot

   

DRESSING:  balsamico und olivenöl, hausgemacht   

  kräuterdressing, hausgemacht     

INSALATE
SALATE

stand mai 2023 bruttopreise

OLIVENBROT  A     4.70
frisches brot aus dem pizzaofen / oliven

 
ROSMARINBROT A     4.70
frisches brot aus dem pizzaofen / rosmarin 

 
TOMATENBROT A     4.70
frisches brot aus dem pizzaofen / tomaten / 
knoblauch und oregano auf wunsch

authentisch italienisches gebäck - frisch aus 
dem steinofen. 

GONDOLA STANGERL A G    4.90
frisches brot aus dem pizzaofen / 
tomatensauce / mozzarella / thum schinken

  
PIZZA PANE A    3.10
frisches brot aus dem pizzaofen,  5 stk 

PANE



wir setzen ein zeichen gegen die aqua-

kultur: unser fisch stammt ausschließlich 
aus wildfang.  süß- und salzwasserfische be-

ziehen wir vom qualitätshändler Da Rocco.

auf wunsch servieren wir ihnen gerne 
fangfrische fischspezialitäten, bitte den-

ken sie daran rechtzeitig vorzubestellen.  

liefertage sind dienstag und donnerstag.
bestellung im lokal, telefonisch oder per 
mail: office@gondola.at | +43 1 544 23 58

CREMA DI POMODORO 
CON PANNA A G    5.90  
tomatencremesuppe / basilikum / 
olivenöl / weissbrot 

  
MINESTRONE A L    5.90  
gemüsesuppe / parmigiano / 
petersilie / weissbrot

ZUPPA DI PESCE A B R O     13.90
knoblauch / cocktailtomaten / chili / 
gemischte meeresfrüchte / 
riesengarnelen / weissbrot

   

POLLO ALLA GRIGLIA G    17.90  
hühnerbrust / rosmarinkartoffel / 
grillgemüse / kräuterbutter 

     

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA IN 
CREMA DI ZUCCHINE G     17.90  
hühnerfilet / zucchinicremesauce / 
kartoffel / weissbrot
      

FILETTO DI MANZO ALLA 
GRIGLIA 220g    33.90  
rinderfilet / rucolaherz / rosmarinkartoffel / 
gemüse 

  

CLASSIC BURGER A      14.90
rindfleisch / salat / tomaten / zwiebeln / sauce / 
pommes

   

CHEESE BURGER A G      15.90
rindfleisch / käse / salat / tomaten / zwiebeln / 
sauce / pommes
  

ITALIAN BURGER A G     17.90
rindfleisch / mozzarella / salat / rucola / 
tomaten / zwiebeln / sauce / pommes

CARNE
FlEISCHSPEISEN

CALAMARI ALLA GRIGLIA R G    20.90  
tintenfische / petersilkartoffel / 
marktgemüse / zitrone 

      

GAMBERONI ALLA GRIGLIA B    
riesengarnelen / rucola / rosmarinkartoffel / 
gemüse / zitrone
6stück 22.90
10 Stück 34.90

PESCE
FISCHE

MINESTRE
SUPPEN

stand mai 2024 bruttopreise

FISCH AUF 
VORBESTELLUNG



stand mai 2024 bruttopreise

für unsere pastagerichte verwenden wir frische 
hartweizenpasta aus der nudelmanufaktur La 
Pasteria im 9ten wiener gemeindebezirk. unse-

re pesti und saucen sind hausgemacht und wer-

SPAGHETTI AL POMODORO A G O   9.90  
frische pasta / tomatensauce / basilikum / 
parmigiano

SPAGHETTI AGLIO E OLIO CON 
PEPERONCINO A     9.90  
frische pasta / knoblauchscheiben / chili / 
petersilie / olivenöl

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE A L G    12.90
frische pasta / fleischragout / tomatensauce / 
parmigiano / petersilie

SPAGHETTI ALLA CARBONARA A G C    12.90
frische pasta / ei / speck

SPAGHETTI ALLE VONGOLE A R O

IN VINO BIANCO     16.90
frische pasta / cocktailtomaten / venus-
muscheln / weisswein / knoblauch / petersilie

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE A B O R   16.90
frische pasta / cocktailtomaten / meeresfrüchte / 
miesmuschel / venusmuschel / gegrillte riesengarnele

PENNE ALL‘ ARRABIATA A G O    10.90
frische pasta / tomatensauce / chili / 
parmigiano / petersilie / scharf

PENNE AI FORMAGGI A G 11.90
frische pasta / gorgonzola / schafkäse / 
mozzarella / parmigiano

PAPPARDELLE CON RUCOLA A G O H    12.90  
frische pasta / cocktailtomaten / rucola /
pinienkerne / parmigiano

GNOCCHI AL PESTO A G H    11.90  
frische kartoffel-gnocchi / pinienkerne / 
basilikum / parmigiano

GNOCCHI CON FUNGHI A G  11.90
frische kartoffel-gnocchi / champignons / 
oberssauce / parmigiano

TORTELLONI CON PROSCIUTTO 
E PANNA A G    13.90
frische teigtaschen / prosciutto / oberssauce / 
parmigiano

RAVIOLI E PORCINI A     13.90
frische steinpilzravioli / getrüffelte butter / 
cocktailtomaten / rucola / parmigiano

TAGLIATELLE CON PANCETTA 
E PORCINI A G    14.90
frische pasta / prosciutto / steinpilz /
oberssauce / parmigiano

FUSILLI CON CALAMARI E 
GAMBERETTI A B O R    16.90
frische pasta / calamari / riesengarnelen / 
knoblauch / chili / tomaten / petersilie

PAPPARDELLE CON GAMBERETTI ABO   17.90
frische pasta / riesengarnelen / weisswein / 
knoblauch / cocktailtomaten / petersilie

LASAGNE AL FORNO A G L O    13.90
nach art des hauses mit käse überbacken

PASTA
TEIGWAREN

LA NOSTRA PASTA

den ohne zusatzstoffe frisch zubereitet. 
TIPP: unsere teigwaren und saisonale pesto-

sorten können sie schon bald an unserer neuen

feinkosttheke für zuhause erwerben.



MARINARA A    9.90  
tomaten / knoblauchscheiben / olivenöl

      

MARGHERITA A G    10.50  
tomaten / mozzarella

      

FUNGHI A G   10.90
tomaten / mozzarella / champignons

     

CAPRESE A G    11.90
tomaten / cocktailtomaten / mozzarella /  
basilikum / pesto / olivenöl

  
VERDURA A G    11.90
tomaten / tomaten / mozzarella / zucchini / 
paprika / melanzani / rucola / olivenöl

  
TOSCANA A G  11.90
tomaten / cocktailtomaten / mozzarella / 
rucola / olivenöl

  
SICILIANA A G D   11.90
tomaten / mozzarella / oliven / kapern/ 
sardellen / pfefferoni

  
SALAME A G    11.90  
tomaten / mozzarella / pikante salami

CARDINALE A G 11.90
tomaten / mozzarella / thum schinken

BOLOGNESE A G D L    12.90  
tomaten / mozzarella / fleischragout / 
parmigiano

 
REGINA A G    12.90  
tomaten / mozzarella / thum schinken /
champignons

PROVINCIALE A G   13.90
tomaten / mozzarella / thum speck / mais / 
pfefferoni / zwiebeln

 
QUATTRO STAGIONI A G   13.90
tomaten / mozzarella / thum schinken / 
pikante salami / champignon / artischocken

  
QUATTRO FORMAGGI BIANCA A G   13.90
mozzarella / gorgonzola / schafkäse / 
parmigiano / olivenöl

  
DIAVOLO A G    14.90
tomaten / mozzarella / pikante salami / 
zwiebeln / oliven / chili / knoblauch

  
RUSTICANA A C G    14.90
tomaten / mozzarella / thum schinken / 
champignons / artischocken / oliven / spiegelei

  
CAPRICCIOSA A G D    14.90
tomaten / mozzarella / thum schinken / 
champignons / oliven / artischocken / sardellen

    
CALZONE GEROLLT & GEFÜLLT A G D    14.90

tomaten / mozzarella / thum schinken / 
champignons / oliven / artischoken / sardellen

  
LIVORNO A G    14.90
tomaten / mozzarella / pikante salami / 
schafkäse / oliven / zwiebel

  
CASA GRANDE A G    15.90
tomaten / mozzarella / thum schinken / 
thum speck / pikante salami / zwiebel / chili

  

PIZZA

AUF WUNSCH BEREITEN WIR ALLE PIZZEN AUCH VEGAN ZU 

PIZZA

stand mai 2024 bruttopreise



BUFALA A G H    15.90
tomaten / cocktailtomaten / pesto /
büffelmozzarella / baslikum / olivenöl

  
PROSCIUTTO  A G    15.90
tomaten / mozzarella / rohschinken / 
grana / olivenöl

  
GONDOLA SPECIALE A G H    16.90
tomaten / pomodorini / büffelmozzarella / 
walnüsse / trüffelcreme / baslikum / olivenöl

 
FRUTTI DI MARE A B O R     16.90
tomatensauce / cocktailtomaten / muscheln
meeresfrüchte / riesengarnelen / knoblauch

AUF WUNSCH BEREITEN WIR ALLE PIZZEN AUCH 
VEGAN ZU

  

GONDOLA STANGERL A G    4.90
frisches brot aus dem pizzaofen / 
tomatensauce / mozzarella / thum schinken

  
PIZZA PANE A     3.10
frisches brot aus dem pizzaofen,  5 Stk 

  
OLIVENBROT A      4.70
frisches brot aus dem pizzaofen / oliven

 
ROSMARINBROT A     4.70
frisches brot aus dem pizzaofen / rosmarin 

 
TOMATENBROT A     4.70
frisches brot aus dem pizzaofen / tomaten / 
knoblauch und oregano auf wunsch

  

   

PIZZA PANE
PIZZA

TIRAMISU FATTO IN CASA G H   7.40
mascarpone / biscotti / cafecreme 

  
PANNA COTTA G H    7.40
schokolade / pistazien / schlagobers / 
beerenfrüchte / minze

  
PROFITEROLES G H    7.40
brandteiggebäck / schokoladecreme 

  

DOLCI MISTI G H    15.90
dessertvariationen für 2 personen

  
FORMAGGI MISTI A G  10.90 | 15.90
piccolo o grande: 
pecorino / grana / ziegenkäse / gorgonzola / 
ricotta / rucola / oliven
   

DOLCI
DESSERTS

BROT

stand mai 2024 bruttopreise



BEVANDE 

stand mai 2024 bruttopreise

KINLEY TONIC 
tonic water / bitter lemon fl. 0.25 l    3.80

RAUCH EISTEE
zitrone / pfirsich  fl. 0.33 l       4.20

FRANZ JOSEF RAUCH 
marille / johannisbeere  fl. 0.2 l      3.80
 
FRANZ JOSEF RAUCH 
apfelsaft / orangensaft  0.25 l      3.80

RED BULL   fl. 0.33 l       4.70

FANTA    fl. 0.33 l 4.20

COCA-COLA   fl. 0.33 l    4.20
original / zero

ALMDUDLER   fl. 0.33 l    4.20
original 

SAN PELLEGRINO  
BIO l‘aranciata   fl. 0.2 l      3.90
BIO la limonata fl. 0.2 l          3.90
chino    fl. 0.2 l      3.90

RÖMERQUELLE
still / prickelnd   fl. 0,33 l    3.70

SAN PELLEGRINO  
still / prickelnd   fl. 0,7 l      5.80

SANBITTER   0.1 l      3.40
classic, dry, crodino

SODAWASSER JUGENDGETRÄNK

pur    0.25 l    2.00
himbeer   0.25 l    2.40
zitrone    0.25 l    2.40
holunder   0.25 l    2.40

BEVANDE ANALCOLICHE
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

ESPRESSO 
piccolo     3.10
grande    4.90
CAPPUCCINO    4.40  
CAFE LATTE    4.90
CAFE CORRETTO    5.90

RONNEFELDT TEE in der kanne serviert
sweet berries    4.20  
fruity camomile    4.20  
refreshing mint     4.20    
BIO bergkräuter     4.20  
morgentau     4.20  
english breakfast     4.20  

CAFFÉ E TÉ
KAFFEE UND TEE

ACQUA VIENNESE

piccolo 0,25    0.50
grande 0,50    1.00

HAUSGEMACHTE 
LIMONADE

himbeer    0,5 l    4.90
erdbeer    0,5 l   4.90
holunder    0,5 l   4.90
mango     0,5 l   4.90

WIENER HOCHQUELLKWASSER
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PROSECCO   0.1 l    4.20
vom fass   0.7 l  27.90
   
PROSECCO APERO  
vom fass   0.25 l   5.90

HUGO PROSECCO 
limetten / holunder / minze 0.25 l      5.90

MIO RAMAZOTTI ROSATO
prosecco / basilikum  0.25 l      5.90

CASONI 1814 
soda / orange   0.25 l    5.70

WEISSER SPRITZER  0.25 l      4.90

VEILCHEN SPRITZER 

mit prosecco oder weißwein 0.25 l      5.90

KAISER SPRITZER 

mit prosecco oder weißwein 0.25 l      5.90

HIMBEER SPRITZER 

mit prosecco oder weißwein 0.25 l      5.90

AMARETTO   2 cl    3.70 

LIMONCELLO   2 cl    3.70 

SAMBUCA   2 cl    3.70 

FERNET BRANCA  2 cl    3.70 

RAMAZOTTI   2 cl    3.70 

AVERNA   2 cl    3.70 

CASONI 1814   2 cl    3.70 

CAMPARI   2 cl    3.90
soda / orange   4 cl      5.20

MARTINI   4 cl    3.90
rosso / bianco  

VODKA STOLICHNAJA 2 cl    3.70 

GORDON‘S DRY GIN  2 cl    3.70 

APERITIVI-SPRITZ

VECCHIA ROMAGNA 
BRANDY                2 cl    3.90 

COGNAC

APERITIVI

SARPA RISERVA DI POLI
IN TUBO    2 cl              3.90 

NONINO VUISINAR                2 cl              3.90

NONINO VUISINAR merlot  2 cl              4.90

AIOLA GRAPPA    2 cl    5.90

GRAPPA RISERVA MARCATI   2 cl    5.90
 18 monate in barriques gereift  

ANTINORI TIGNANELLO     2 cl    6.90

GRAPPA

STAROBRNO
vom Fass   0.3 l    4.20

0.5 l             5.20

BIRRA MORETTI
vom Fass   0.3 l    4.30
      0.5 l    5.40
WEIHENSTEPHANER 
hefetrüb    fl. 0.5 l    4.90

HEINEKEN   fl. 0.33 l    4.90

GÖSSER 
zwickl dunkel schwarzbier fl. 0.5 l    4.90
naturgold alkoholfrei fl. 0.5 l    4.90
radler natur   fl. 0.5 l    4.90

BIRRA
BIER



GRÜNER VELTLINER   0.125 l 3.40
pridt / burgenland / spritzig / würzig

MANDI ISONZO DEL FRIULI 0.125 l   4.60
cantina mandi / goldene reflexe / blumig delikat /
fruchtiger geschmack voll und mineralisch / 
mediterrane kräuter

PINOT GRIGIO TRENTINO  0.125 l   4.80
cantina lavis / äußerst fruchtig / langer nachhall / 
mandeln / honigmelone / reife birnen

TORMARESCA BIANCO  0.125 l 4.90
PUGLIA I.G.T.

chardonnay / castel del monte / bari apulien /  
kurze lagerung 

WIENER GEMISCHTER SATZ 0.125 l 5.40
weingut christ / wiener klassiker / kühle 
fruchtigkeit / schöne eleganz / duftiger obstkorb am 
gaumen

SAUVIGNON BLANC  0.125 l   5.40
CLASSIQUE 
walter&evelyn skoff / gamlitz / animierendes 
sortenbukett / ribiselnote

MOSCATO D´ASTI  D.O.C.G. 0.125 l   5.80
prunotto / alba / fruchtig / süße lebendigkeit  

 

     

ZWEIGELT    0.125 l    3.40
pridt / burgenland / trocken / granatrot

LAMBRUSCO EMILIA I.G.T.  0.125 l    4.40
vollmundig / besonders stark duftend / süßlich

PRIMITIVO DEL 
SALENTO I.G.T    0.125 l    4.50
boccantino / puglia-apulien / intensives 
rubinrot / harmonisch / holznuancen

CHIANTI D.O.C.G.  0.125 l    4.60
toscana / sangiovese cannaiolo nero / 
vollmundig / tanninhaltig

TORMARESCA ROSSO “NEPRICA“ 
PRIMITIVO PUGLIA  0.125 l    4.90
castel del monte-bari-apulien / tiefes 
rubinrot / beerenfrüchte / terroir44noten

MERLOT GRAVE DEL 
FRIULI D.O.C.    0.125 l    5.40
pavia di udine / rubinrot / veilchen duft / 
ausgeprägter charakter

CUVEE LUVEE 
HEIDEBODEN   0.125 l 5.50
zweigelt cabernet sauvignon blaufränkisch 
st.laurent / weingut keringer / kirschfrucht / brom-

beeren / gewürznelken / vanille / nougat
 

VINI BIANCHI VINI ROSSI

stand mai 2024 bruttopreise

wir führen klassisch italienische qualitätsweine 
wie auch regionale sorten österreichischer top 

winzer. 

I  NOSTRI VINI

unser angebot an flaschenweinen und spumanti 
entnehmen sie bitte unserer weinkarte. 



gemäß Codex-Empfehlung 

glutenhaltiges Getreide   -   A 
Krebstiere   -   B 

Ei   -   C 

Fisch   -   D 

Erdnuss   -   E 

Soja   -   F 

Milch oder Laktose   -   G 
Schalenfrüchte   -   H 

Sellerie   -   L 

Senf   -   M 
Sesam   -   N 

Sulfite   -   O 
Lupinen   -   P

 Weichtiere   -   R

   Information über Süßungsmittel
(gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBl Nr. II/175/2014)  

*)  Enthält eine Phenylalaninquelle 
**) Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken
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